
5.3 PRÉSENCE D’ALLERGÈNES PAR MENU

Menu du      lundi JJ/MM/AAAA – midi

(à conserver 1 mois au minimum)
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ENTRÉES

Salade de
tomates

X X X

PLATS

Moules
marinières

X

DESSERTS

Gâteau aux
noix

X X X X

Date et visa du responsable :                                                                 
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