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5.6 SUIVI DES TEMPERATURES LORS DE LA FABRICATION DES MIXES A CHAUD

(Ce document est a conserver pendant 3 ans)

Opéra- Fin de cuisson Fin de mixage Distribution
Date Préparation culinaire T°C T°C T°C Observations
teur Heure | Ciple:>+63°c) | MYr® | (Cible:z+63°C) | TeUr® | Ciple: >+ 63°C)

Date et visa du responsable :
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